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Prefata,

Va multumim pentru increderea acordata cumparand produsul nostru! Vom
face tot posibilul ca pe viitor sa ne imbunatatim si sa ne dezvoltdm gama de
produse pentru a veni in intampinarea nevoilor si dorintelor dumneavoastra!
Acest manual este un instrument foarte important! Pastrati-l in permanenta
in apropierea produsului achizitionat.
Scopulacestuimanual este de afurnizadetinatorilor, utilizatorilor,operatorilor,
celor ce ofera spreinchiriere si celor careinchiriaza echipamentul, instructiuni
privind masurile de siguranta si procedurile de utilizare esentiale pentru
utilizarea corespunzatoare si in conditii de siguranta a echipamentului, in
scopul in care acesta a fost proiectat.

De asemenea luati in considerare faptul ca noi, ca si producatori ne
imbunatatim constant produsele. Din acest motiv ne rezervam dreptul
de a face modificari ale specificatiilor tehnice fara aviz prealabil, fapt ce
poate genera usoare diferente intre caracteristicile reale ale produsului
dumneavoastra si cele mentionate in acest manual.

Imaginile prezentate au titlu de exemplu, fara sa creeze obligatii contractuale.
Cu toate precautiile luate de O-Mac Padure & Gradina s.r.l., produsele livrate
pot diferi usor de imagini in ceea ce priveste culoarea, accesoriile, aspectul
general, particularitati, etc.

Asadar va multumim anticipat pentru intelegere!

Drepturile de autor ne apartin in totalitate, ca atare este interzisa copierea si
distribuirea in scop comercial a acestui manual.



Notiuni de siguranta

Atentie!

Deoarece utilajul este actionat de curent electric, instalatia de alimentare trebuie
sa fie in bune conditii de folosire. Instalatia electricd trebuie sa fie prevazuta cu
impamantare pentru prevenirea electrosocurilor accidentale.

A nu se utiliza in medii umede unde, datoritd prezentei apei in aer sau a
acumularilor, se pot produce electrocutari periculoase!

Datorita procesului mecanic de extractie a uleiului nu se introduc degete sau
obiecte dure ce pot rezulta in vatamare sau deteriorarea utilajului!

Utilajul trebuie folosit doar de catre adulti si persoane cu discernamant.

Nu introduceti, spre procesare, alte materiale decat cele recomandate.

Nu reintroduceti materialul deja procesat pentru o extractie suplimentara, acest
lucru nu se va realiza iar singurul rezultat va fi blocare presei.

Daca se impune inlocuirea unei piese uzate/deteriorate, contactati centrul de
service corespunzator sau reprezentantul comercial S.C. O-MAC PADURE &
GRADINA.

Pentru lista unitatilor service autorizate de S.C. O-MAC PADURE & GRADINA S.R.L
consultati website-ul www.0-mac.ro

PUGOO PU 20000




Specificatii tehnice:

O'MAC PU 400

| O'MAC PU 600

| 0'MAC PU 20000

Tip
motor

Electric

Voltaj

220V

Putere
motor

400 W

600 W

2000 W

Utilizare
cu

Arahide, Seminte de
susan, Floarea
soarelui,  Migdale,
Nuci, etc.

Arahide, Seminte de
susan, Floarea
soarelui,  Migdale,
Nuci, etc.

Arahide, Seminte de
susan, Floarea
soarelui,  Migdale,
Nuci, etc.

Mod de
utilizare

Presare la rece

Presare la rece sila
cald

Capacitate

3-5 kg/h

20 kg/h

Adecvat
pentru

Uz casnic, Ferme, Restaurante

Uz casnic, Horeca

Timp
maxim

de
functionare

5h

5h

12 h

Modul
de
control

Automat

Regulator
digital
temperatura

Da

Material

Otel inoxidabil

Otel inoxidabil si
aliaj de aluminiu

Greutate
neta

10,5 KG

12,5KG

55 kg




Prezentare utilaj

Creata pentru cei care fsi doresc un stil de viata sanatos si care vor sd beneficieze
de tot ceea ce le oferd natura, presa pentru ulei va fi extrem de utila. Ulei de
floarea soarelui, ulei de rapita, canepa sau de dovleac — toate realizate acasa.
Prin presarea la rece vor fi extrase doar uleiurile sandtoase, bogate in substante
nutritive, fard aditivi chimici, solventi sau fnalbitori.

Maner transport

Cuva alimentare
material - /

Dispozitiv presare

Recipient |

colector ulei
Comenzi de reglaj

. al temperaturii
Model PU 400/ PU 600

Dispozitiv presare

Evacuare material
procesat _
\‘{ Comenzi de reglaj

al temperaturii

Recipient
colector ulei Comenzi

functionare

Model PU 20000



Comutator
inversare/presare

Comutator oprire /
incalzire

Alimentare retea

electrica
Model O'MAC PU 400/ PU 600
Indicator
functionare
Comutator Comenzi
incalzire reglaj
Comutator temperatura
presare Siguranta
supratensiune
Comutator
oprire utl) Comutator inversare

Model O'MAC PU 20000



Dispozitiv incalzire

Bolt fixare
dispozitiv presare

Reprezentare generala

Instructiuni de montaj

3. Atasati dispozitivul de presare. 4. Introduceti boltul de fixare. Inchideti capacul si atasati cuva



Genepalitati

1. Utilaj multifunctional pentru presarea semintelor si producerea uleiului. Poate
procesa seminte precum: arahide, nucd de cocos, susan, soia, nuci de
macademia, nuci, seminte de floarea-soarelui, seminte de legume, seminte de in
etc.

2 . Utilajul este actionat de un motor electric destinat uzului industrial, capabil sa
functioneze continuu pana la 5 ore pentru modelul O'MAC PU 400 / 600 si pana
la 12 ore pentru modelul O'MAC PU 20000. Este recomandata o pauza de 1 ora
intre fiecare ciclu de lucru.

3. Rata de extractie a uleiului este de pand la 45%, capacitate influentata de tipul
de seminte procesat si conditiile de lucru.

4. Utilaj usor de folosit, de curatat si de transportat.

Sunt considerate ca recomandate folosirea urmatoarelor tipuri de materiale
pentru procesare:
(indicatii orientative, nu indicd garantii de productie)

model O'MAC PU 400 / PU 600
Seminte in / canepa 500gr = 250m!
ulei brutin 10 minute (1kg = aprox. 500

(1kg =300 ml ulei brut de susan)
Rapitd 200gr =60ml (Tkg = 300 ml ulei
brut de rapita)

ml ulei brut - 20 - 30 minute)

Seminte Floarea soarelui cu coaja 2
kg = 650 ml - 800 ml in 1 ora
randament 33-40%

Seminte Floarea soarelui fard coaja
600gr = 350 ml =18 minute

(1,200 kg =700 ml ulei brut de seminte
floarea soarelui fara coajd)

Migdale 200gr =140 mlin 10 minute 1
kg =700 ml ulei brut de migdale
Nucd miez - maruntit 200gr = 110-120
ml ulei brut de miez de nuca (1kg = 550
— 600 ml ulei brut de miez de nucd)
Susan 500gr = 150ml - 7 - 8 minute

Alune padure - maruntite = 200gr =
110ml

(1kg =550 ml ulei brut de alune de padure)
Seminte de dovleac (fard coaja) -
randament 42-50 %

Negrilica (chimen negru) randament
40-50%

Seminte de mac - randament 38-40%
Sambure de caise - randament 42-
50% 200gr =100ml ulei brut

model O'MAC PU 20000
Susan — randament 42-55%



Alune padure —randament 37-47% Nuca miez — randament 45-55%
Rapita — randament 27-35% Seminte In / canepa — randament 28-
Seminte Floarea soarelui — randament 35-45% ~ 35%

Nota! Cantitatile si randamentul prezentat are caracter informativ, acesta fiind
influentat de factori multipli ce pot modifica cantitatea de ulei din urma presarii.
Indicatiile, cantitatile si randamentul prezentat in acest manual de utilizare sunt
valori informative si nu creeaza obligatii comerciale.

Recomandari referitoare la pregatirea materialului

Alune — acestea se vor coace apoi se va adauga 10-12% apd, se va continua
coacerea pana ce apa se va evapora, astfel uleiul produs va avea o puritate
superioara

Seminte de susan — susanul negru poate fi procesat direct, fara pregatire, in timp
ce susanul alb se va pregati la fel ca alunele, addugand 10-12% apa si coacere
Seminte de Camelie (Camellia) — coacere pand la uscare completa apoi se poate
presa impreuna cu coaja.

Procesul de extractie

(exemplificare cu alune)

model O'MIAC PU 400/ PU 600

Dupd alimentarea la reteaua electrica, actionati comutatorul de pornire a
procesului de incdlzire, dupd care se va astepta pand la 10 minute pentru
atingerea temperaturii optime de functionare. in cazul mediilor mai reci timpul de
incdlzire trebuie conformat conditiilor de lucru.

Alimentati utilajul cu semintele ce vor fi procesate.

Actionati comutatorul “Squeezing” (Extractie), unde utilajul va incepe sd producd
ulei din seminte.

Dupd ce extractia s-a finalizat, tineti apasat comutatorul “Cleanup” (Curatare) timp
de 20secunde, astfel se va putea facilita 0 usoara deschidere a presei; in lipsa
actiondrii comutatorului “Cleanup” (Curdtare) camera de presare se va racii iar
materialul procesat se va solidifica si ingreuna deschiderea presei pentru
curdtarea elementelor interioare. Comutatorul in pozitia “Cleanup” (Curatare) va



10

actiona dispozitivul de presare in miscare inversa pentru indepdrtarea
materialului procesat din camera de presare.

In situatia in care se produce o pand de curent in timpul procesului de extractie a
uleiului, trebuie sa opriti utilajul, prin actionarea comutatorului de oprire, si
deconectati utilajul de la reteaua electrica. Dupa revenirea alimentarii cu energie
electricd, conectati utilajul la prizd si actionati comutatorul de incdlzire pret de 10
minute pentru reluarea procesului de extractie.

Curatare: Accesati camera de presare si curatati folosind detergent alimentar si
apa.

Comutator in pozitia

de curatare, inversare

Comutator in pozitia
de presare ulei

Model O'MAC PU 400/ 600

Deconectati utilajul de la reteaua electrica si depozitati-l in siguranta pana la
refolosire.

Uleiul presat se va separa automat dupd depozitarea Iui peste noapte la
temperatura camerei astfel se va evita nevoia e filtrare.

in timpul procesului de extractie existd sansa, ca datoritd umezelii naturale
prezente in semintele procesate, sa se depuna material in diverse zone ale presei
unde va fi necesara indepartarea lor.

Atentie! Nu introduceti degetele sau corpuri metalice in camera de presare.
Pericol de vatamare sau deteriorare a utilajului.

Notd: Presarea uleiului de masline: trebuie sa se indeparteze semintele dure
(miezul) si sd se taie pulpa in bucati mai mici (de dimensiunea unei alune), apoi
uscati la soare sau folositi cuptorul cu microunde pentru a le incalzi cu 5-6 minute
inainte de a le procesa in presa de ulei.



model 0'MAC PU 20000

(1) Dupa alimentarea la reteaua electricd, actionati siguranta pentru supratensiune
ca aceasta sa fie in pozitia de functionare, indicatorul de functionare se va
aprinde.

(2) Actionati comutatorul de incdlzire, dupa care se va astepta pand la 10 minute
pentru atingerea temperaturii optime de functionare. in cazul mediilor mai reci
timpul de incalzire trebuie conformat conditiilor de lucru. Notd. Comanda de
incdlzire se va deconecta automat imediat ce temperatura est optima.

(3) Alimentati initial cu o cantitate mica de material urmat de actionarea presei
manuale pana la blocarea ei, confirmand astfel inceperea procesului automat de
presare. Directia de actionare este in sensul acelor de ceasornic.

(4) Actionati comutatorul de presare, pentru inceperea procesului de extractie a
uleiului. In cazul functiondrii anormale sau pentru intreruperea procesului se va
actiona comutatorul de oprire!

In cazul in care un corp strdin a patruns in camera de presare, se va actiona
comutatorul de inversare pand ce corpul strain iese din presd si continuati
procesul de extractie prin comutatorul de presare.

(5) Atunci cand intreaga cantitate de material a fost procesatd, actionati
comutatorul de incalzire urmat permiterea utilajului sa functioneze pentru ca
restul de material sa fie indepartat din presd. Odata ce procesul s-a finalizat se
pot actiona comutatoarele de incdlzire si cel de oprire a alimentdrii electrice
pentru incetarea functionarii.

Atentie! Nu introduceti degetele sau corpuri metalice in camera de presare.
Pericol de vatamare sau deteriorare a utilajului.

Nota.

Obtinerea uleiului din fructe cu samburi, ex. uleiul de masline

Scoateti samburii mdslinelor. Taiati maslinele in bucdti de dimensiunea unei
arahide. Ldsati-le sa se usuce la soare sau puneti-le in cuptorul cu microunde
timp de 5-6 minute inainte de a le procesa.

1
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itructiuni de curatare

Scoateti cilindrul si dispozitivul de presare. [l 4. Separati ansamblul de presare
(cilindru si burghiu)

urati-va ca aparatul este oprit si scos din priza. Dispozitivul de presare va fi
fierbinte. Pentru a preveni arsurile purtati manusi de protectie sau asteptati
j cand recipientul se va raci complet.

iteti burghiul de presare si curdtati-l cu servetele de hartie sau cu o carpad
le. Stergeti cilindrul de presare cu o carpd inmuiatd in apa.

olositi niciodata solutii acide, solutii alcaline, mineralizate sau apd sarata; cu
nateria prima folosita a fost mai umeda, cu atat reziduurile ramase pe burghiu

» peretii cilindrului vor fi mai greu de indepartat.

urnati apa sau alte lichide in dispozitivul de presare sau pe alte zone ale
atului, pentru a le curata.

rati-vd ca dispozitivul de presare este perfect uscat inainte de a depozita aparatul in conditii sigure.



model 0'MIAG PU 400/ 600

Mai intai opriti alimentarea electrica si deconectati utilajul de la prize electrica,
acordati timp de rdcire daca presa a functionat in prealabil; purtati manusi de
protectie impotriva caldurii din bumbac pentru a prevenii arsurile sau asteptati
astfel incat camera de presare sa se raceasca complet.

Scoateti burghiul de presare si curatati-l cu hartie sau carpd; clatiti si curatati
camera de presare cu apa.

Nu curatati niciodata cu substante chimice periculoase, soda sau apa saratg; cu
cat continutul de umiditate al materiei prime este mai mare, cu atat depunerile
de materie prima se lipesc de partile utilajului, astfel este mai dificil de spalat si o
puteti indeparta aceste depuneri folosind obiecte ascutite, dar pastrand un nivel
ridicat de sigurantd! Pe langd camera de presare este interzis ca apa sa patrunda
in celelalte parti ale utilajului, dupd curdtare va trebui sa stergeti bine utilajul si sa
asigurati o uscare completa pentru indepartarea apei.

model 0'MAG PU 20000

1. Actionati comutatorul de inversare pana la 30 secunde pentru ca dispozitivul
de presare sd devina mai usor de desfacut. Acordati timp de racire dacd presa a
functionat in prealabil; purtati manusi de protectie impotriva cdldurii, din bumbac,
pentru a prevenii arsurile sau asteptati astfel incat dispozitivul de presare sa se
raceasca complet.

2. Scoateti burghiul de presare si curatati-I cu hartie sau carpad; clatiti si curdtati
dispozitivul de presare, cu apa.

3. Nu curatati niciodata cu substante chimice periculoase, sodd sau apd sdratd;
cu cat continutul de umiditate al materiei prime este mai mare, cu atat depunerile
de materie prima se lipesc de partile utilajului, astfel este mai dificil de spalat si o
puteti indeparta aceste depuneri folosind obiecte ascutite, dar pastrand un nivel
ridicat de siguranta! Pe langd camera de presare este interzis ca apa sa patrunda
in celelalte parti ale utilajului, dupa curdtare va trebui sa stergeti bine utilajul i sa
asigurati o uscare completa pentru indepartarea apei.

13
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Probleme uzuale si solutii

in cazul in care un obiect strdin intra in camera de presare se va actiona
comutatorul de inversare pana ce obiectul va fi indepartat. Se va inspecta vizual
dispozitivul de presare si se va continua procesul de extractie numai daca acesta
si camera de presare sunt intacte.

Dispozitivul de presare nu poate fi indepartat. Verificati depunerile de material,
in cazul depunerilor intdrite se va incerca indepdrtarea lor sau actionarea
comutatorului de incalzire pentru decongestionarea acestora.

Dacd utilajul se opreste brusc dupd un timp ce acesta a inceput extractia uleiului,
deconectati aparatul de la reteaua electrica, verificati si indepdrtati materialul
depus. Puteti folosii comutatorul de incalzire pentru a incerca desprinderea
materialului intdrit.

Utilajul nu porneste la actionarea comutatoarelor. Verificati sigurantele de
supratensiune si inlocuiti la nevoie. In cazul in care sigurantele se actioneazd la
reluarea functionalitatii este necesara verificarea circuitelor electrice si a
motorului, la un punct service autorizat.

Pentru lista unitatilor service autorizate de S.C. O-MAC PADURE & GRADINA S.R.L
consultati website-ul www.o-mac.ro

Pastrarea uleiului

Dupa ce a stat la o temperatura mai mare de 15C timp de cateva ore, uleiul se va
separa automat de pastd, nefiind nevoie de filtrare. Cu cat este lasat mai mult sa
se odihneascd, cu atat se va separa mai bine. Dupa ce separarea este completa,
il puteti turna intr-o sticld pe care o puteti pdstra atat in frigider, cat si la
temperatura camerei.

De ce ulei presat |a rece?

Prin presarea la temperaturi scazute, uleiul isi pastreaza aroma si substantele
nutritive nealterate, precum si cele mai multe vitamine si minerale. Dupa ce este
obtinut uleiul brut, acesta trebuie Iasat sa se decanteze in mod natural. Astfel,
toate elementele nutritive raman active.



Uleiul obtinut prin presare la rece se pastreaza in recipiente din sticld inchisa la
culoare, la loc racoros si ferite de lumina.

Exista o diferenta foarte mare intre uleiul obtinut prin presare la rece si cel obtinut
industrial. Uleiul obtinut prin procesare industriala are in componentd aditivi
chimici care i confera culoare, aroma sau prelungesc perioada de utilizare a
produsului.

Sfaturi utile

Semintele si fructe uscate

Semintele sau fructele trebuie sd fie uscate sau sa aiba o umiditate mai micd de
10%. Poti sa le prdjesti sau sd le coci la cuptor timp de 20-30 de minute inainte
de presare.

Cantitatea de ulei rezultata

Aceasta variaza in functie de ingredientele folosite.

Migdale — 80% | Susan —45 %

Nuci —43 % | Arahide -35%

In—33% | Floarea soarelui — 30%

Timp pentru limpezire
Dupa presare, uleiul va avea nevoie de cel putin cateva ore pentru a se limpezi
complet.

Pastrarea uleiului
Pdstrati uleiul in recipiente din sticld inchisa la culoare. Depozitarea recipientelor
se face intr-un loc rdcoros (ideal cu temperaturi sub 20C) si ferit de lumina.

Utilizarea uleiului obtinut prin presare la rece

in bucatarie, ca ingredient in salate, sosuri, deserturi, preparate reci sau calde.
ingrijire corporala: intretinerea parului, a unghiilor si a pielii.

Medicina alternativa: Exista uleiuri care sunt utilizate pentru scaderea nivelului
colesterolului, tratarea inflamatiilor cutanate, reglarea procesului de digestie.

15
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Pulpa rezultata in urma procesarii
Este extrem de hranitoare si benefica pentru organism. O puteti combina cu iaurt
pentru un mic dejun sanatos sau o puteti utiliza pentru blaturi de prajituri.

Tipuri de ulei si beneficii

Uleiul din seminte de floarea soarelui

Continut bogat de acizi grasi nesaturati, vitamina A, E si D, magneziu, fosfor,
calciu si lecitina.

Uleiul de migdale

Bogat in vitaminele A, B si E, acizi grasi omega-3 si omega-6 si minerale.

Uleiul din seminte de susan

Bogat in aminoacizi, vitaminele A, B si E, fosfor, calciu si magneziu.

Uleiul din seminte de in

Bogat in acizi grasi omega-3 si omega-6.

Uleiul de nuci

Bogat in acizi grasi omega-3, carbohidrati, proteine, minerale si vitamine.
Uleiul din seminte de dovleac

Bogat in trigliceride si fitosteroli, vitaminele A, E, C si K, proteine si minerale.









